Caramel au beurre sale
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Ingrédients

Pour 400 g de caramel :
200 g Sucre

60 ml Eau

200 g Créme liquide entiére
30 g Beurre salé coupé en petits
morceaux

Dans une casserole, faites chauffer la créme liquide a feu moyen.

Lorsque le sucre est dissous, portez a ébullition. Cessez de remuez et laissez le
mélange prendre une jolie couleur caramel. Ajoutez la créme chaude et mélangez au

fouet, a feu moyen.

Retirez du feu et ajoutez le beurre. Mélangez puis laissez complétement refroidir. Le

e Dans une autre casserole, faites chauffer a feu doux I'eau et le sucre en mélangeant.

caramel va épaissir.
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